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Laboratório de Talentos inspira meninas para trilharem seus caminhos profissionais 

 
Inspirar meninas para que elas, a partir do exemplo de 
profissionais das mais diversas áreas do 
conhecimento, possam ser o que quiserem e saibam 
que a Universidade pública é o lugar para elas, se 
assim elas desejarem, é uma das propostas do projeto 
de extensão "Laboratório de Talentos: dialogicidade, 
cultura e ciências rompendo as desigualdades de 
gênero" que traz para a UFSCar cerca de sessenta 

meninas de escolas públicas de São Carlos para participarem de oficinas com mulheres 
pesquisadoras e professoras da Universidade nas mais variadas áreas do conhecimento. 
A iniciativa está sendo realizado pela Pró-Reitoria de Extensão (ProEx), através da 
Coordenadora de Cultura (CCult), em parceria com as escolas estaduais "Professor Aduark 
Kemell Dibo" e Doutor Álvaro Guião", com apoio da Secretaria de Educação Continuada, 
Alfabetização, Diversidade e Inclusão (Secadi), do Ministério da Educação (MEC). 
Ao longo do projeto, as meninas visitam a universidade e participam de dez oficinas de 
formação como, por exemplo, a "Democracia, o que eu tenho a ver com isso?", ministrada 
pela professora Lucy Oliveira, do Departamento de Sociologia, que explorou a temática com 
as meninas a partir de um modelo prático, com base no cotidiano, e a "Experimentação em 
Ciência e arte", ministrada pela professora, Karina Lupeti, do Departamento de Química. 
Assista ao vídeo e conheça mais sobre o projeto e as atividades que estão sendo 
realizadas. 
 
UFSCar, Unifesp e UFABC debatem estratégias para a integração das atividades de 
graduação 

 
A Pró-Reitoria de Graduação (ProGrad) da UFSCar 
organizou, no dia 14 de maio, o 1º Encontro das 
Pró-Reitorias de Graduação das universidades 
federais paulistas (UFSCar, Unifesp e UFABC), com a 
proposta de debater e avaliar as possibilidades de 
integração das atividades de graduação entre as 
instituições. 
"A ideia deste encontro surgiu a partir das 

similaridades dos desafios e processos das três instituições no que diz respeito 
principalmente ao ingresso na graduação. A participação das equipes das pró-reitorias, para 
além dos dirigentes, foi fundamental para compreender o cotidiano das atividades e ter 
clareza nos pontos a serem melhorados. Saímos do evento com uma pauta de trabalho 
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bastante clara e assertiva. Nos meses de junho, julho e agosto as equipes farão encontros 
online e nos reuniremos novamente em setembro na UFABC, para acompanhar os 
processos e resultados dos encaminhamentos nas temáticas de ingresso, inovação 
curricular e formação continuada docente", disse Daniel Leiva, Pró-Reitor de Graduação da 
UFSCar. 
A partir das conversas e trocas durante o encontro, foram definidas algumas frentes de 
trabalho em conjunto como a implementação do uso do Cadastro Único para Programas 
Sociais (CadÚnico), reserva de vagas, e outras formas de ingresso para além do Sistema 
de Seleção Unificado (SiSU). Saiba mais no portal Gestão UFSCar. Saiba mais no portal 
Gestão UFSCar. 
 
Colégio de Aplicação da UFSCar inaugura cozinha industrial 

 
O Colégio de Aplicação da UFSCar (CAU), antiga 
Unidade de Atendimento à Criança (UAC), acaba de 
inaugurar a sua cozinha industrial que começou a 
operar no último dia 20 de maio, e vai produzir 
diariamente uma média de 680 refeições para as 172 
crianças atendidas pela unidade. 
Com investimentos de R$ 450 mil, oriundos de 
emenda parlamentar da bancada paulista, o projeto da 

cozinha foi realizado e executado pela Secretaria Geral de Gestão do Espaço Físico 
(SeGEF), e a implementação realizada pela Pró-Reitoria de Administração (ProAd), com o 
apoio da Coordenadoria de Rede Integrada de Segurança Alimentar (CRISA), e pela 
Pró-Reitoria de Assuntos Comunitários e Estudantis (ProACE). 
A cozinha, construída e equipada para atender as exigências técnicas da Vigilância 
Sanitária, conta com área de armazenamento de alimentos secos, refrigerados e de 
produtos de limpeza, áreas de pré-lavagem e triagem de alimentos, vestiário, sala para 
nutricionista, preparo dos alimentos, recebimento e higienização de bandejas e louças. Veja 
como ficou a cozinha do Colégio de Aplicação da UFSCar. 
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